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Ulga ma obowigzywac w latach

2022-2026. Oznacza to, ze przez

ten czas przedsiebiorcy, ktérzy
zainwestujg w zakup lub leasing robotéw
przemystowych, bedg mieli prawo do od-
liczenia poniesionych kosztéw. Z ulgi beda
mogli skorzysta¢ podatnicy PIT i CIT,
a mozliwo$¢ odliczenia przystuguje wszyst-
kim przedsiebiorstwom, niezaleznie od ich
wielkosci. Dzieki temu dostep do robotow
bedzie fatwiejszy, a zakup mozliwy przy
mniejszym naktadzie sSrodkow.
—To dobry moment, by zainteresowac taki-
mi rozwigzaniami zwtaszcza wiascicieli ma-
tych piekarni, ktérzy by¢ moze nigdy do-
tad nie brali automatyzacji, robotyzacji pod
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uwage. Wejscie tej ulgi w zycie moze otwo-
rzy¢ dla nich nowe mozliwosci, zwtaszcza
ze wielu boryka sie z problemem braku rak
do pracy — podkresla Tomasz Guderski,
wiasciciel firmy Geth, oferujacej zroboty-
zowane urzadzenia dla branzy piekarniczej.

Jak|e 7ydatk| uprawniaja
do ulgi’

Koszty nabycia fabrycznie nowych:

= robotéw przemystowych;

= maszyn i urzadzen peryferyjnych do
robotéw przemystowych, funkcjonal-
nie z nimi zwigzanych;

= maszyn, urzadzen i innych rzeczy, funk-
cjonalnie zwigzanych z robotami prze-
mystowymi: czujnikéw, sterownikéw,
przekaznikdw, zamkow bezpieczenstwa,
barier fizycznych (ogrodzenia, ostony),
optoelektronicznych urzadzen ochron-
nych (kurtyny $wietlne, skanery obsza-
rowe);

= maszyn, urzadzen lub systemoéw stuza-
cych do zdalnego zarzadzania, diagno-

na rozwoj znnowacy nosct
I usprawnienie produkcji

zowania, monitorowania lub serwisowa-
nia robotdw przemystowych (czujnikow
i kamer);
= urzadzen do interakcji pomiedzy czto-
wiekiem a maszyng do robotéw prze-
mystowych.
Koszty nabycia wartosci niematerialnych
i prawnych, niezbednych do poprawnego
uruchomienia i przyjecia do uzywania ro-
botéw przemystowych oraz wymienionych
Srodkow trwatych.
Koszty nabycia ustug szkoleniowych doty-
czacych robotédw przemystowych oraz wy-
mienionych srodkéw trwatych lub wartosci
niematerialnych i prawnych.
Optaty leasingowe od robotéw przemysto-
wych oraz wskazanych Srodkéw trwatych,
jezeli po uptywie podstawowego okresu
umowy leasingu finansujacy przenosi wia-
snosc tych srodkdéw trwatych na korzysta-
jacego.
Jak podaje resort finanséw, ulga obejmuje
rowniez m.in. koszty zwigzane z instalacja
robotéw, zakup i instalacje oprogramowa-
nia oraz koniecznego dodatkowego sprzetu

Ulga na robotyzacje

czy urzadzen peryferyjnych, przeszkolenie pracownikdw. Pierwsze
wydatki bedzie mozna ujgé w rozliczeniu za 2022 rok. Przedsie-
biorcy bedg mogli odliczy¢é 50% kosztéw poniesionych na inwe-
stycje w robotyzacje — w pierwszej kolejnosci zaliczg poniesione
wydatki do kosztéow podatkowych, nastepnie bedg mieli prawo
do dodatkowego odliczenia od podstawy opodatkowania 50%
tych wydatkow.

Nie ma ograniczen ilosciowych w korzystaniu z ulgi, obowigzuje
ona przy zakupie zaréwno pierwszego, jak i kazdego kolejnego
robota w okresie od 2022 do 2026 r. Jest jednak jeden warunek:
kwota odliczenia nie moze przekroczy¢ dochodu uzyskanego
przez przedsiebiorce w danym roku. Ponadto ulge bedzie mozna
rozliczy¢ w kolejnych 6 latach podatkowych, w ktérych przedsie-
biorca skorzystat lub miat prawo skorzystac z ulgi, jezeli w danym
roku podatkowym ponidst strate lub jego dochdd byt nizszy od
kwoty przystugujgcego mu odliczenia.

Definicje

Definicje sq do$¢ szerokie, co pozostawia pewne pole do inter-

pretacji. Warto jednak podkresli¢, ze nastepujgce warunki muszg

by¢ spetnione tgcznie, aby maszyne mozna byto uznac za robota

przemystowego.

Robot przemystowy to automatycznie sterowana, programowalna,

wielozadaniowa i stacjonarna lub mobilna maszyna o co najmniej

3 stopniach swobody, posiadajgca wtasciwosci manipulacyjne

badz lokomocyjne dla zastosowan przemystowych, ktdra spetnia

facznie nastepujace warunki:

1. wymienia dane w formie cyfrowej z urzadzeniami sterujgcymi
i diagnostycznymi lub monitorujgcymi;

2. jest pofaczona z systemami teleinformatycznymi, usprawnia-
jacymi procesy produkcyjne

3. jest monitorowana za pomocg czujnikow, kamer lub podob-
nych urzadzen;

4. jest zintegrowana z innymi maszynami w cyklu produkcyjnym.

Definicja obejmuje tez maszyny i urzadzenia peryferyjne do robo-

tow przemystowych funkcjonalnie z nimi zwigzane oraz efektory

koncowe do interakcji robota z otoczeniem.

Nie tylko dla koncernow i fabryk

W Polsce w kwestii robotyzacji przemystu jest jeszcze wiele do
zrobienia. W 2019 r. wskaznik gestosci robotyzacji w naszym
kraju wynosit zaledwie 46 robotéw na 10 tys. pracownikéw (rok
wczesniej: 42). Zostajemy daleko w tyle nie tylko za Swiatowymi
liderami, odstajemy tez od niektérych krajéw Europy Srodkowo-
-Wschodniej (Stowacja: 169 robotéw; Czechy: 147). Jesli chodzi
o0 branze, najmocniej zrobotyzowany jest przemyst motoryzacyjny.
Do tej pory — ze wzgledu na koszty i dostepnos$¢ — w robotyzacje
inwestowaty gtdwnie duze firmy.

— Kilkanascie lat temu zaczeliSmy prezentowac naszym klientom
dostepne rozwigzania automatyzujace produkcje w piekarniach
Europy Zachodniej. Rozwazanie mozliwosci inwestycyjnych na wy-
sokim poziomie automatyzacji byto wiele lat w sferze nieosiggalnej
dla polskiego klienta. Ostatnimi czasy, kiedy proces inwestowania
przez duze i $rednie piekarnie w rozwigzania automatyzujgce pro-
dukcje znacznie przyspieszyt, dato sie zauwazyc¢ duzy sceptycyzm

wiascicieli matych piekarni przekonanych, ze automatyzacja nie
jest dla nich, biorgc pod uwage wielko$¢ zaktadéw produkcyjnych.
Tymczasem praca wielu konstruktoréw i projektantéw zostata
nakierowana na szukanie rozwigzan automatyzacyjnych, ktére
mozna bez probleméw zaimplementowa¢ w matych zaktadach.
Wiasciciele takich piekarni zauwazyli, ze rowniez oni mogg by¢
adresatem wdrozenia bardzo ciekawych rozwigzan technicznych,
ktére nawet w stosunkowo matych pomieszczeniach moga znacz-
nie usprawnic¢ i polepszy¢ efekty produkcji — podkresla Tomasz
Guderski, ktory jest przekonany o tym, ze warto wykorzystac
szanse, gdy pojawia sie ulga na robotyzacje i nie jest ona zalezna
od wielkosci przedsiebiorstwa.

Bogdan Smolorz, piekarz z ponad 40-letnim do$wiadczeniem
i ekspert piekarstwa, zwraca jednak uwage, ze warto przeprowa-
dzi¢ rozroznienie miedzy duzymi, $rednimi i matymi piekarniami.
Dodatkowo dochodzi kwestia profilu produkcji. — Automatyzacja
procesow sprawdzi sie przy monoprodukcji, znacznie trudniej be-
dzie w przypadku rozdrobnionego asortymentu wytwarzanego
w matych ilosciach, piekarni rzemiesiniczych, gdzie najwazniejsze
sq pracowite rece wiasciciela. Niestety wiasciciele tych zaktadéw
czesto borykajg sie z wieloma innymi trudnosciami, takimi jak:
podwyzki cen gazu, réwniez z tego powodu nie myslg o auto-
matyzacji produkcji — wskazuje. Zaznacza takze, ze ma okazje
odwiedzac wiele zaktaddw piekarniczych, gdzie ta automatyzacja
dobrze i sprawnie dziata, ale tam z kolei problemy s3 inne. Trzeba
te wszystkie czynniki bra¢ pod uwage.

Co automatyzowac i robotyzowac?

— Obszarem produkcyjnym, ktory traktowany jest jako jeden z naj-
ciezszych dla pracownikdw, jest obstuga piecow. Ze wzgledu na
tempo pracy i panujgce tam temperatury coraz trudniej znalezé
pracownikéw na to stanowisko. Oferowane przez naszg firmg syste-
my automatycznego zatadunku i wytadunku piecow wychodzg na-
przeciw tym potrzebom — zauwaza Tomasz Guderski. Podkresla
rowniez rosngce zainteresowanie zrobotyzowanymi urzadzeniami
wsrdd piekarni tradycyjnych, obserwuje zmiane sposobu myslenia
i rosnacg $wiadomosc tego, ze automatyzacja pewnych procesow
nie musi wigzac sie ze spadkiem jakosci. Wieksze zaktady piekar-
skie i cukiernicze mogg wzig¢ pod uwage zdecydowanie wiekszy
asortyment zrobotyzowanych urzadzen, ktére pomogg usprawniac
procesy produkcyjne. Co automatyzowac w mniejszych zaktadach,
ktore coraz Smielej mys$lg o automatyzacji? — Pewnie najtatwiej
bytoby automatyzowa¢ dozowanie w potaczeniu z receptorem, bo
to ma wptyw na jako$¢ i powtarzalnos¢ produkciji. Jakie jeszcze
procesy? Wyjmowanie z pieca, z form i przesytanie bochenkow
do studzenia czy mrozenia — wymienia Bogdan Smolorz.
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Reasumujac, na pewno warto robotyzowac i automatyzowac,
wprowadzac innowacje. Ulga na robotyzacje otwiera drzwi do
automatyzacji procesow takze

mniejszym zaktadom, dla ktorych dotad dziedzina robotéw prze-
mystowych byfa poza zasiegiem. Czy nowa ulga zwiekszy poziom
robotyzacji w branzy spozywczej, czy piekarnie zobacza realng
korzy$¢ w usprawnieniu swoich proceséw? Odpowiedzi na te py-
tania przyniosa kolejne lata. u
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